
ENTRÉES

AILES DE POULET
6 . . . . . . . . . . . . . 15
12 . . . . . . . . . . . . 24
Sauce Louisiane au whisky, 
sauce ranch

MOULES
BOUCANNÉES . . . . 17
Provenant des Îles-de-la-Made-
leine, réduction de jus au vin 
blanc, aïoli, citron

  CREVETTES
GRILLÉES . . . . . . . 21
Gochujang, beignet de risotto 
au kimchi, concombres marinés, 
yogourt à la coriandre

CALAMARS FRITS . 24
Pimentón, salsa brava, fromage 
manchego, oignons verts

PIMENTS SHISHITO 
GRILLÉS . . . . . . . . 15
Aïoli au citron

FONDUE PARMESAN
FUMÉE . . . . . . . . . 15
Servie avec sauce tomate

CARPACCIO
DE PIEUVRE . . . . . 19
Mandarine, crème sûre au 
piment chipotle, moutarde,
caviard de mulet, gel de citron, 
croutons, roquette

CREVETTES COCO . 19
Panées à la noix de coco, sauce 
antillaise rhum et habanero, 
salade de papaye, arachides

GRAVLAX
DE SAUMON . . . . . 21
Mariné au gin Jules-Ernest, 
brioche, crème fraîche, aneth, 
miel épicé

DESSERT

BABA AU RHUM . . . 19
Trempé dans un enrobage de 
chocolat, servi avec crème 
chantilly

SODA FLOAT . . . . . 12
Soda à l’orange, crème glacée 
vanille, coulis de caramel, cerises, 
pirouline, gaufrettes

TARTE AU RHUM . . 13
Recette maison servie avec 
crème glacée
à la vanille

GÂTEAU AU FROMAGE
GÉANT FRIT . . . . . 18
Coulis fraise-rhubarbe

CORRETTO GLACÉ . 16
Grappa, espresso, sirop, crème

ESPAGNOL . . . . . . 16
Cognac, liqueur de café, 
espresso

HOT SHOT . . . . . . . 5
Galliano, espresso

IRLANDAIS . . . . . . 16
Whiskey irlandais, espresso

BRÉSILIEN . . . . . . 16
Cognac, liqueur de café 
& orange, espresso

CAFÉS
ALCOOLISÉS

NACHOS DE
L’ARSENAL . . . . . . 21
Chips de maïs, mélange de 
fromage maison, olives kalamata, 
jalapeños marinés, oignons verts, 
salsa fresca, guacamole, crème 
sûre.
Ajout de côtes levées fumées +6
Ajout de pulled pork +5

BURRATA . . . . . . . 28
‘Nduja, pesto de basilic, citron 
confit, salsa de légumes marinés

CAMEMBERT
FONDANT . . . . . . . 29
Le P’tit crémeux rôti, fondue de 
poireaux, pommes vertes, salade 
d’herbes, poivre rose
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WOOSTER STREET . 23
Sauce tomate, mozzarella, fior 
di latte, parmesan, huile d’olive

  FRUIT DÉFENDU . 25
Sauce tomate, mozzarella, 
parmesan, figue, prosciutto, 
roquette, réduit de balsamique

ST-MALO . . . . . . . 24
Sauce alfredo, mozzarella, 
pesto de brocoletti, mortadelle 
fraîche, roquette, pistache,
miel épicé

POULET JERK . . . . 25
Sauce tomate, mozzarella, 
poulet jerk, morceaux d’ananas, 
oignons rouges, jalapeños
marinés

KINGSTON . . . . . . 25
Sauce tomate épicée, mozzarella,  
poulet jerk, champignons, 
oignons rouges

BIANCA TARTUFA . 27
Sauce alfredo, champignons 
sauvages, oignons caramélisés, 
roquette, réduit de balsamique 
blanc

MARGHERITA . . . . 21
Sauce tomate, fior di latte, basilic, 
huile d’olive

PEPPERONI STYLE 
NEW YORK . . . . . . 23
Sauce tomate, mozzarella, dry 
pepperoni

  ARSENAL . . . . . . 26
Sauce tomate épicée, 
mozzarella, pulled pork 
Arsenal, oignons rouges, salade 
de chou maison, sauce ranch

TEXANE . . . . . . . . 27
Sauce tomate épicée, mozzarella, 
baby back ribs, champignons, 
piments shishito, oignons 
rouges, sauce BBQ au rhum

CALABRESE . . . . . 24
Sauce tomate épicée, mozzarella,  
dry pepperoni, saucisse 
italienne piquante, jalapeños 
marinés 

PHILLY 
CHEESESTEAK. . . . 27
Sauce fromage au piment 
chipotle, mozzarella, bavette 
de boeuf émincée, oignons, 
piments shishitos

PIZZA DE
LA DISTILLERIE

Tradition ital ienne ;
Inspiration américaine

SPÉCIALITÉS
DE NOTRE FUMOIR

  BABY BACK RIBS demi 27 full 38
Fumées sur place au bois de pommier, 
frites, salade de chou maison, pain au lait.
Choix de sauce BBQ classique, au rhum ou 
à l’espresso

PULLED PORK ARSENAL . . 28
Fumé au bois de pommier, tortillas de maïs, 
guacamole, salsa macha, pico de gallo, 
tomates, oignons marinés, crème sûre 
assaisonnée, queso fresco, jalapeños 

SAUMON BOUCANÉ . . . . . 34
Beurre blanc à l’érable, riz sauvage aux 
lardons, courge butternut, choux de 
Bruxelles caramélisés

LA FUMANTE . . . . . . . . . 25
Notre poutine originale: frites spirales 
assaisonnées, fromage en grain frais, sauce 
queso, crème fraîche, piments shishito

SAUCISSE FUMÉE MAISON . 25
Hot dog de porc sur baguette dorée au 
beurre, oignons caramélisés, choucroute 
au vin blanc, moutarde au miel, salade de 
chou maison, pickle, oignon frit

BBQ AU BOIS
BURGER ARTISAN . . . . . . 22
Galette de bœuf grillée, cheddar blanc, 
marmelade de bacon, laitue, mayonnaise 
à la truffe, frites, salade chou maison

  SMASH BURGER . . . . . . . 24
Triple smash burger avec fromage, bacon, 
laitue, tomate, oignons, cornichon, sauce à 
burger originale, frites, salade chou maison

POULET JERK . . . . . . . . . 24
Mariné à la caribéenne, riz jamaïcain, pickliz, 
ketchup de mangue, piments grillés

BAVETTE DE
BOEUF GRILLÉE . . . . . . . 33
Chimichuri, béarnaise, légumes caramélisés, 
cipollinis grillés, purée de pommes de terre

SALADE ARSENAL . . . . . . 25
Poulet whisky BBQ, oignons rouges, 
haricots noirs, concombre, tomates, 
avocats, cheddar, carottes nantaises, bacon 
fumé, sauce ranch

FILET MIGNON . . . . . . . . 49
Filet mignon AAA poêlé servi sur canapé, 
duxelles de champignons, jus de boeuf au 
vin rouge, purée de céleri-rave à la truffe

PLATEAU DE
L’ARSENAL . . . . . . 59
Baby back ribs, pulled pork 
arsenal, poulet jerk, saucisse 
fumée maison, brisket de boeuf 
fumée, frites, pain de maïs au 
jalapeños, sauce BBQ classique
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